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Bunt und bliede

N DER KULINARISCHE

KREUZFAHRT-TELLER

Moin, liebe Gaste,

ob etwas Gutes aus der deutschen Kiche, Antipasti im
Ristorante oder feinster Kuchen auf der Café-Terrasse —
Papenburg hat kulinarisch eine Vielfalt zu bieten, die immer
wieder Uberrascht. Begeben Sie sich im Rahmen der Landes-
gartenschau auf eine kulinarische Kreuzfahrt-Reise und
genieRen Sie herzhafte sowie sufle Gerichte auf héchstem
Niveau.

Aus allen Ortsteilen Papenburgs nehmen insgesamt zehn
Gastronome an dem Wettbewerb ,,Der kulinarische
Kreuzfahrt-Teller — bunt und bliede“ teil, und Uberraschen Sie
in der Zeit vom 16. April bis 19. Oktober mit leckeren und
kreativen Gerichten. Hier ist fir jeden Geschmack etwas dabei.
Die Teller wurden von einer Fachjury des Kéche-Vereins
Papenburg und Leer nach Kriterien, wie Geschmack, Originalitat
und Kreativitat bewertet.

Auch lhre Meinung zahit! Sagen Sie uns wie es lhnen
geschmeckt hat und gewinnen Sie bei einer Verlosung
am Ende der Aktion tolle Preise. Der Gewinner des Koch-
wettbewerbes wird zum Ende der Landesgartenschau
bekanntgegeben.

Starten Sie Ihre kulinarische Kreuzfahrt jetzt!
Wir zeigen lhnen die schonsten Stationen Ihrer Reise
und wiinschen guten Appetit!

N KALBSVOGEL BUNT & BLIEDE

Gebratene Kalbsrolichen gefiillt mit getrockneten Tomaten
und Krautern auf Basilikum-Jus, an Stampf von roten Riiben
und Kartoffeln. Dazu wird ein bunter Salatteller der Jahreszeit
serviert.

Gasthof Tepe

Emdener Strafle 48, 26871 Papenburg-Aschendorf
Tel. 04962 9140-44, Fax 04962 9140-45
info@gasthof-tepe.de, www.gasthof-tepe.de

NFAHRT INS BLAUE

Ochsenzunge in Madeirasauce, mit Petersilienkartoffeln
und Kaiserschoten.

Hotel-Restaurant Altes Gasthaus Kuhr
Hauptkanal rechts 62, 26871 Papenburg
Tel. 04961 66430, Fax 04961 67789
kuhr.hotel@gmx.de, www.kuhr-hotel.de

NNEPTUNS MAHL

Komposition verschiedener Edelfische auf mediterranem
Gemiise, mit rosa Pfeffersauce, Petersilienkartoffeln
und buntem Salatteller.

Hotel-Restaurant , Hilling am Rathaus“

Hauptkanal rechts 65, 26871 Papenburg

Tel. 04961 1777, Fax 04961 9437333
restaurant@nhilling-papenburg.de, www.hilling-papenburg.de

N SCHWEINEFILETROLLCHEN
POMODORE PARMIGIANO

Schweinefiletrolichen mit Gemiiserdosti und Bandnudeln
auf Tomatensauce.

Hotel-Restaurant Hilling

Mittelkanal links 94, 26871 Papenburg
Tel. 04961 97 76-0, Fax 04961 97 76-55
info@hotelhilling.de, www.hotelhilling.de

N LACHSFILET AUF GRUNER WIESE
UND CURRY-HOLUNDER-SCHAUM

Gebratenes Lachsfilet auf Halter Krauter-Risotto mit
Curry-Holunderbliiten-Schaum und bunten Pestopunkten
(Limetten-Minzpesto & Tomatenpesto).

Hotel-Restaurant Reiherhorst

Gut Halte 6, 26871 Gut Halte/Papenburg

Tel. 04961 2317

info@papenburg-hotel.de, www.papenburg-hotel.de

KAPITAN'S DINNER

Kalbsriicken mit Pfefferkruste, Kartoffelkrauterbrot,
Gemiisebandern, Schalotten-Jus.

Park Inn by Radisson Papenburg

Hauptkanal rechts 7, 26871 Papenburg

Tel. 04961 6640-0, Fax 04961 6640-444
papenburg@proventhotels.com, www.pi-papenburg.de

N ADMIRALSTELLER

Forelle ,,Miillerin“ im Gemiisebeet auf Kartoffel-Sellerie-
Stampf.

Tierling”s Landhotel, Restaurant & Lounge-Café
HulntestraBe 80, 26871 Papenburg-Aschendorf
Tel. 04962 362, Fax 04962 5562
info@tierlings.de, www.tierlings.de

NNORDMEER
KREUZFAHRTTELLER

Gebratenes Rotbarsch & Schollenfilet mit Speck-Ship, auf
Zucchini-Kirschtomatengemiise und Bratkartoffeln.

Wirtshaus am Zeitspeicher

An der alten Werft 9, 26871 Papenburg

Tel. 04961 80999-35, Fax 04961 80999-36
info@wirtshaus-am-zeitspeicher.de
www.wirtshaus-am-zeitspeicher.de
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NMOZART AUF KREUZFAHRT

Ein Stiick Mozarttorte (Marzipan, Nougat, Vanille- &
Pistaziensahne iiberzogen mit Canach). Dazu werden Linzer
Platzchen, Mozart-Schokis und Kaffee, Tee satt serviert.

Cafe Gut Altenkamp

Am Altenkamp 1, 26871 Papenburg-Aschendorf
Tel. 04962 9140-44, Fax 04962 91 40-45
info@gasthof-tepe.de, www.gasthof-tepe.de
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MEHLPUTT ,BUNT & BLIEDE"

Mehlpiitt serviert mit verschiedenen frischen Friichten,
die das Jahr begleiten.

Café Restaurant Mozart

Hauptkanal links 56, 26871 Papenburg

Tel. 04961 6838

info@cafemozart-papenburg.de, www.cafemozart-papenburg.de



